
（別紙）

運営方針 3

受託準備体制 4

現在まで業務実績 3

運営体制 18

献立作成 32

食材調達 20

調理作業 25

体制、内容等 15

改善向上対策 10

教育研修 体系、内容、方法等 10 10

クレーム対応等 10

非常時の対応 10

管理費 30

材料費 10

合計 200

25

危機管理 20

見積額 40

令和７年度　審査基準

評価項目 配点

総括的事項 10

給食業務運営 95

衛生管理


